
Quand les policiers munici-
paux à VTT ont tenté de le
contrôler, le sang de ce conduc-
teur de seulement 21 ans n’a
fait qu’un tour. IL faut dire que,
s e l o n n o s i n f o r m a t i o n s ,
l’homme était recherché pour
effectuer 5 mois de prison et, en
plus, il ne possédait pas le per-
mis de conduire. Alors lundi en
fin d’après-midi, sur le boule-
vard de la Libération, à l’angle
de la rue Espérandieu (4e), il a ef-
fectué une marche arrière ul-
tra-dangereuse, a percuté un
policier municipal d’une tren-
taine d’années, lequel a été traî-
né sur quelques mètres et a
bien failli se retrouver broyé

dans un amas de tôle quand le
chauffard a percuté un véhicule
de face en tentant à nouveau de
fuir. Les collègues du policier
blessé ont dû casser la vitre laté-
rale de son véhicule pour
éteindre le moteur de ce
conducteur surexcité.

Mercredi, selon nos informa-
tions confirmant celles de
France-Soir, celui-ci a été jugé
en comparution immédiate et a
écopé de 4 ans de prison ferme
avec mandat de dépôt, alors
que le procureur avait réclamé
trois années d’incarcération. Sa
Citroën Saxo lui a également
été confisquée.

R.C.

Noël est passé, le sapin
peut-être collecté ! La Métropole
Aix-Marseille-Provence renou-
velle, comme chaque année,
l’opération de collecte des sa-
pins, du 2 au 25 janvier.

Ce sont 212 points de collecte
sur tout le territoire qui sont à
disposit ion des habitants
comme à Marseille, place de la
Joliette (2e) ou place Caire à
Saint-Barnabé (12e).

Une façon de donner "une
nouvelle vie aux sapins, lesquels
seront acheminés vers des plate-
formes de compostage, pour être
transformés en compost permet-

tant de nourrir nos sols", ex-
plique la Métropole dans un
communiqué.

Mais attention, pour recycler
votre sapin, il faut qu’il soit dépo-
sé sans sac, ni neige artificielle,
ni décoration et sans pied. L’an
dernier, ce sont bien 149 tonnes,
soit près de 50 000 arbres, qui
ont été collectés sur le territoire
Marseille Provence.

E.R.

Pour trouver l’aire de collecte
la plus proche de chez vous :
https://www.ampmetropole.fr/
actualites/collecte-sapin-noel-2020

P arce que l’année 2020 au-
ra été sombre pour beau-
coup d’entre nous, jalon-

née d’espoir et de désespoir,
Claudio, propriétaire du res-
t a u r a n t E m i l i o , s i t u é à
Saint-Giniez (8e), a décidé d’ap-
porter un moment de récon-
fort au personnel soignant.
Eux qui étaient au front - et qui
le sont toujours - en première
ligne face à la pandémie de Co-
vid-19 qui aura tristement mar-
qué cette année écoulée.

Hier, dès 7 h du matin, le
chef au chaleureux accent ita-
lien, dont la réputation n’est
plus à faire, a concocté 80
plats pour les services de réani-
mation des hôpitaux de La Ti-
mone, Saint-Joseph et Clair-
val-Ramsay. Au menu, "un re-
pas prestigieux avec des pro-

duits nobles", prévient le chef
qui a quitté New York pour
Marseille, il y a 14 ans.

En entrée, de la burratina
pour transporter quelques ins-
tants les soignants dans le sud
de l’Italie. "Elle vient des
pouilles, je l’ai reçue ce matin",
précise Claudio qui a ensuite
cuisiné une piadina au sau-
mon fumé. Puis des raviolis re-
couverts d’une sauce aux
cèpes et à la truffe blanche.
Pour finir le repas, de la bûche
au chocolat offerte par la pâtis-

serie marseillaise "Les saveurs
de Louis et Vincent" et une
bouteille prosecco, le fameux
vin blanc effervescent italien.
Bref, un véritable repas de
fête, fin et copieux.

"Le corps médical réalise un
travail formidable. Ils font des
sacrifices, accompagnent les
malades malgré le sous-effectif
dans lequel ils se trouvent.
Alors moi aussi, comme eux,
j’ai voulu me sacrifier car j’ai
la chance de pouvoir me le per-
mettre. Et j’ai refusé de nom-

breuses commandes de la part
des clients, pour le réveillon,
car je voulais prendre le temps
d’apporter du réconfort aux soi-
gnants, et préparer leurs plats.
En ces temps difficiles, bien
manger c’est important",
ajoute le cuisinier qui avait dé-
jà, lors du premier confine-
ment, offert un instant de plai-
sir gustatif au professeur
Raoult et à son équipe de
l’IHU ainsi qu’au personnel de
réanimation de La Timone et
de Saint-Joseph alors débor-

dées.
En début de soirée, sur les

coups de 19 h, Claudio et ses
deux coéquipiers ont pris leur
v é h i c u l e p o u r l i v r e r
eux-mêmes leurs savoureux re-
pas dans les différents hôpi-
taux marseillais. "On sait
qu’ils seront ravis. Et partager
les plats qu’on aime avec les
autres, voir qu’on régale leur
papille, ça nous rend heu-
reux". Un petit peu de solidari-
té pour finir l’année…

Laura CIALDELLA

Au royaume des abeilles, Sé-
bastien Passagio est un des pe-
tits-fils de Pierre Nicolini,
l’autre fabricant de nougats,
chiques et suces miel d’Al-
lauch.

Dans un premier temps, il a
longuement appris la recette
de son grand-père. Et au décès
de ce dernier, il a continué à fa-
briquer ces douceurs. Aujour-
d’hui, il a pignon sur rue à Al-
lauch vil lage. Et sa bou-
tique-atelier est située au 1,
rue Pierre-Curie.

Avec sa femme, Marie, pâtis-
sière de métier, ils ont ouvert
leur boutique il y a tout juste
un an. À l’intérieur, Sébastien
fabrique des nougats blancs,
des nougats noirs, et bien sûr
des chiques, biscuits de Pro-

vence et suce-miel. Quant à
Marie, elle se consacre entière-
ment à la confection de la pâ-
tisserie, des navettes, cro-
quants pains d’épices, par
exemple.

Dans cette boutique à leur
image, tous les deux tra-
vaillent d’arrache-pied. Les
amandes et la confection du
nougat n’ont plus de secrets
pour Sébastien et Marie.

"Lors de la manifestation Oc-
tobre Rose, qui œuvre contre le
cancer du sein, nous avons pré-
paré du nougat blanc que nous
avons ensuite coloré en rose,
c’était pour participer à cette
opération", se souvient Sébas-
tien. Et cela lui a donné des
idées nouvelles : "Pourquoi ne
pas présenter du nougat blanc

à différentes saveurs : à la pis-
tache, au chocolat, aux citrons
confits ou encore à la manda-
rine ?". Quelques jours plus
tard, il l’a fait. Et ça marche.

À Allauch, les traditions
règnent, pour le plus grand
bonheur des habitants. Il y a
chaque année, la crèche de Gil-
bert Orsini, la descente des
bergers… Et sur de nom-
breuses tables, les 13 desserts,
sans oublier la pompe et bien
sûr, les nougats noirs et
blancs.

M.A.

Au royaume des abeilles, 1, rue
Pierre-Curie, à Allauch. Pour effectuer
une commande, rendez-vous
sur internet : http/www.
au-royaume-des-abeilles.fr
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4ans de prison ferme
pour le chauffard

Les aides-soignants de l’uni-
té psychiatrique de l’hôpital
Sainte-Marguerite (9e) sont in-
quiets. D’après eux, le service
de gestion de crise qui prend
en charge les patients les plus
difficiles devrait fermer en mai
prochain.

"Nous avons été convoqués
avant les fêtes de Noël pour
nous informer que tous les
aides-soignants de jour et de
nuit de ce service devaient trou-
ver un poste ou proposer un
projet, explique l’un d’entre
eux. On devrait quitter
notre poste dans les jours à
venir, mais on ne nous a
pas donnés de date butoir."

Inquiétude aussi des
familles de patients
Selon les professionnels de

santé - qui ont alerté l’Agence
régionale de santé (ARS)
avant-hier en manifestant de-
vant ses locaux - le contrôleur
général des lieux de privation

de liberté aurait constaté, lors
d’une visite, "un service pas
aux normes" et "a demandé
son réaménagement".

"Notre direction en a profité
pour nous faire croire que le
contrôleur avait demandé la
fermeture de l’unité", assure
une aide-soignante. D’après
les employés, des postes
dans le soin des patholo-
gies et aux urgences se-
r a i e n t p r o p o s é s a u x
aides-soignants qui ne sont
pas tous formés.

"Avec la fermeture de l’uni-
té, les familles des patients sont
en détresse", témoigne une sa-
lariée. Du côté des équipes, on
fait état de burn-out à la suite
d’incidents survenus dans les
services et du véritable "coup
de massue" provoqué par la
nouvelle. Malgré nos sollicita-
tions, la direction n’a pas don-
né suite à nos demandes d’in-
terview.

Élise REGAUD

HÔPITAL SAINTE-MARGUERITE

Le personnel de l’unité
de psychiatrie inquiet

SAPINSDENOËL

Les points de collecte
disponibles dès demain

Les points de collecte de sapins seront installés par la Métropole
à partir de demain et jusqu’au 25 janvier. / PHOTO GEORGES ROBERT

Un repas de réveillon offert
au personnel soignant
Le restaurant Emilio a livré 80 plats, et beaucoup de réconfort, aux hôpitaux

Sébastien et Marie Passagio proposent du nougat, des navettes, des suce-miel ou encore du pain
d’épices dans leur boutique. / PHOTO M.A.

Pour le réveillon du 31 décembre, Claudio, chef du restaurant Emilio, a cuisiné gracieusement
un repas de fête italien aux soignants. / PHOTO GEORGES ROBERT

VIEUX-PORT
● Dockdu livre. Pour commen-
cer l’année, Les docks du livre
ancien et moderne vous at-
tendent nombreux ce samedi
2 janvier de 9 h à 17 h sur le
cours d’Estienne d’Orves. Un
rendez-vous avec l’immense
patrimoine de l’écrit et de
l’illustré ! BD, affiches, docu-
ments et livres anciens et mo-
dernes…
➔ Parking sous le cours.
Métro ligne 1, station Vieux-Port.

PRÉFECTURE
● Exposition.L’exposition "Et
dieu créa la femme" de Joël San-
guinetti (photos) et Olivier de
Bastier (peintures) se tiendra
jusqu’au 15 janvier à l’Espace
Jouenne 41, rue Montgrand
(6e).

SAINT-MITRE
● Permanence CIQ. Le CIQ de
Saint-Mitre propose aux habi-
tants la tenue d’une perma-
nence hebdomadaire de
17 h 30 à 18 h 30 chaque lundi
soir au centre d’animation de
Saint-Mitre situé au 40, chemin
de Saint Mitre à Four de Buze
(13e). Par ailleurs, la réunion
mensuelle d’information a tou-
jours lieu le dernier lundi de
chaque mois au centre d’anima-
tion de Saint-Mitre.
➔ Rendez-vous possible au 07 61 77 19 71.

LESPENNES-MIRABEAU
● Concert philharmonique.L’Or-
chestre Philharmonique du
Pays d’Aix dirigé par Jacques
Chalmeau revient cette année
aux Pennes-Mirabeau (sous ré-
serve de l’évolution de la crise
sanitaire). Le concert aura lieu
dimanche 10 janvier à 17 h à
l’Espace Tino-Rossi. Au pro-
gramme : Sérénade pour
cordes de Tchaïkovski et Dvo-
rak.
➔ Réservations indispensables
au 049167 1779.

"Je voulais prendre
le temps d’apporter
du réconfort
aux soignants."

ALLAUCH

Au royaume... des gourmandises !
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